Menu Setmanal

ENTRANTS (A ESCOLLIR)

Flam de carbassa ecoldgica amb nata agra, pipes garapinyades, verds i formatge Roig de les
Escaules (**)

Amanida fresca de tardor amb textures de moniato, magranes, codony i vinagreta de carquinyoli

(")

PRIMERS (A ESCOLLIR)

Cazoén adobat en tempura cruixent i aliioli suau de sriracha (*/*¥)
Taco farcit de pulled porc amb alvocat, ceba morada, verds i rucula (*)

Coca de pa cruixent amb mutabal d'alberginies, olivada, menta i tomaquet confitat (*)

SEGONS (A ESCOLLIR)

Truita d'ous ecologics d’Arenys amb bolets de temporada, ganxet i panxeta curada
Peus de porc al Josper amb patates rosses i oli d'herbes
Corball salvatge a la donostiarra amb roti de patates i ceba confitada (+5€)

Galta de porc ibéric farcida amb formatge de cabra, salsa de Ratafia i cremds de céleri (*¥)
Rodo de pollastre de pagés amb papada, lletons de vedella, prunes i parmentier (¥)
Lagarto iberic al Josper amb mojo colorao
Suquet de rap de costa al rom amb ceba confitada, gamba i musclos (+6€)

Rap de costa a la donostiarra amb roti de patates i ceba confitada (6€)

Plat estrella del dia: Canelons farcits d’anec amb salsa de foie, crumble de parmesa i suc de
rostit (*/**)

Extra de tofona 10€

Opci6 de fer un pica-pica amb tots els entrants i primers per compartir,
més un segon a triar, postres i beguda per 37€

Postres o café, beguda (aigua, refresc, cervesa o copa de vi)
Coca amb tomaquet 3.90€

*Conté gluten **Conté lactosa ***Conté soja 32,90 € (10% d'IVA inclos)



