Meniu Desgustacio Estiu

Servit ataula completa

APERITIU

Vichyssoise de porros ecologics amb ikura de salmé salvatge, nata agra i ceba cruixent (*¥)

ENTRANT

Coca de pa cruixent amb rillete de conill escabetxat i ravenets fermentats (*)

PRIMER

Tartar de tomaquets amb verat fumat i flamejat, nata agra i avinagrats (**)

PEIX

Bacalla de Can Rafols amb alberginies, alfabrega, compota de tomaquet i allioli gratinat

CARNS (A ESCOLLIR)

Peus de porc sense feina farcit de botifarra negre amb prunes i parmentier de patates (*)
o
Xai xisqueta (pit i cuixa) adobada i cuit a baixa temperaturai costellam al Josper amb patates
rosses i cebes tendres

POSTRES

Limon pie amb pasta de full i gelat de llimona (**)

59.90 € (10% d'IVA inclos)

*Conté gluten **Conté lactosa ***Conté soja
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