
ENTRANTS (A ESCOLLIR)

Ajoblanco de meló amb verat marinat a la flama i alfàbrega  (*)

Amanida fresca amb seitons amb vinagre fets a casa, amb alvocat, mato, menta i pico de gallo (**)

PRIMERS (A ESCOLLIR)

Tàrtar de tomàquet amb tzatziki de cogombre, menta, olivada i verds (*)

Albergínia japonesa amb tempura cruixent, mel i comi (*)

Coca cruixent de pa amb rillete de conill en escabetx i ravenets picants (*)

SEGONS (A ESCOLLIR)

Truita d’ous ecològics d’arenys, amb bacallà i albergínia   

Peus de porc al Josper amb patates rosses i oli d’herbes

Costella de vaca Angus lacada i cuita a baixa temperatura amb parmentier de patata(**)

Lagarto de porc ibèric al Josper amb mojo i patates roses (*)

Lluç de palangre a la planxa amb mongetes verdes i all i oli suau 

Tataki de llom de vedella reposada amb patates rosses i oli d’herbes 

Rap de costa a la donostiarra amb roti de patates (+6€)

Plat estrella del dia: Raviolis farcits de brandada de bacallà amb salsa de “beurre blanc” i
piquillos (*/**)

Postres o cafè, beguda (aigua, refresc, cervesa o copa de vi) i pa blanc inclosos
Coca amb tomàquet  3.80€

30,90 € (10% d’IVA inclòs)*Conté gluten **Conté lactosa ***Conté soja

Menú Setmanal

Opció de fer un pica-pica amb tots els entrants i primers per compartir,
més un segon a triar, postres i beguda per 35€

Extra de tòfona 10€
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