Meni Desgustacio Primavera

Servit ataula completa

APERITIU

Salmorejo al estil tradicional amb cecina de Ledn, menta i cruixents de pa (¥)

ENTRANT

Flor de carbassé en tempura cruixent farcida de gambes, llagostins, verduretes i ceps (*/*¥)

PRIMER

Esparrecs blancs de Gava al Josper amb favetes, pesols, vinagreta de taronja i llonganissa de Cal
Rovira (**)

PEIX

Bacalla de Can Rafols amb alberginies, alfabrega, compota de tomaquet i allioli gratinat

CARNS (A ESCOLLIR)

Peus de porc sense feina farcits de botifarra negra amb prunes i parmentier de patates (*)
o
Xai xisqueta (pit i cuixa) adobat i cuit a baixa temperatura i costellam al Josper amb patates rosses
i cebes tendres

POSTRES

Limon pie amb pasta de full i gelat de llimona (*¥)

59.90 € (10% d'IVA inclos)

*Conté gluten **Conté lactosa ***Conté soja
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