Platcillos para compartir

Jamon de bellota “Sefiorio Montanera” 50grm 11.90€
Croquetas cremosas de jamon de bellota 2.90€/unitat
Croquetas de gambas de Arenys 3.00€/unitat
Anchoas del Cantabrico 00 2.40€/unitat

Pan Bao al vapor con rillete de cerdo duro adobado, salsa
sriracha y verdes 4.40€/unitat

Sopa de cebolla con huevo a baja temperatura, crujiente de pan
con queso y cebolla crujiente 16.00€

Raviolis de acelgas ecolégicas con cremoso de mascarpone,
citricos, vinagreta de tomate seco y anguila ahumada 13.50€

Canyuts del Delta a la brasa (Josper) con aceite virgen y toque de pimienta 21.00€

Tataki de atun rojo con furikake de algas, cremoso de
melocoton escalivado, soja, sésamo y tzatziki de pepino y albahaca 16.50€

Huevos fritos ecolégicos de Arenys con roti de patatas
y jamon ibérico 13.50€

Setas de temporada (rebozuelos, niscalos, trompetas..) con
papada de cerdo asada, huevo frito y jugo de asado 19.90€

Mejillones de Bouchot al ajo con pimentén ahumado o a la marinera 13.50€

Tartar de ternera cortado a cuchillo con crema
de mostaza verdes y tostadas 13.80€

Tartar de salmdn salvaje de Alaska con aguacate, sésamo, soja y
helado de yuzu 14.90€

Ceviche de vieiras con aguacate, cilantro, cebolla morada, charles
y helado de limén, cilantro y apio 13.50€

Cazuelita de capipota y tripa de ternera con ibéricos y garbanzos 13.50€

Conejo de granja con escabeche suave, verduritas y setas
de temporada 16.90€

Lenguado de costa de Blanes sin trabajo a la andaluza con su
raspa y alioli suave de Ras-al-Hanout 28.50€



