
Pernil de gla “Señorio Montanera” 50grm   11.90€

Croquetes cremoses de pernil de gla 2.90€/unitat

Croquetes de gambes d´Arenys  3.00€/unitat

Anxoves del Cantàbric 00  2.40€/unitat

Pa Bao al vapor amb rillet de porc duroc adobat, salsa 
sriracha i verds  4.40€/unitat

Sopa de ceba amb ou a baixa temperatura, cruixent de pa 
amb formatge i ceba cruixent  16.00€ 

Raviolis de bledes ecològiques amb cremós de mascarpone, 
cítrics, vinagreta de tomàquet sec i anguila fumada 13.50€

Canyuts del Delta a la brasa ( Josper) amb oli verge i toc de pebre  21.00€

Tataky de tonyina vermella amb furikake d’algues, cremós de
préssec escalivat, soja, sèsam i tzatziki de cogombre i alfàbrega 16.50€

Ous ferrats ecològics d’Arenys amb roti de patates
i pernil ibèric  13.50€

Bolets de temporada ( rossinyols, rovellons, trompetes..) amb 
papada de porc rostida, ou ferrat i suc de rostit 19.90€

Musclos de Bouchot a l’all amb pebre vermell fumat o a la marinera 13.50€ 

Tàrtar de vedella tallat a ganivet amb crema 
de mostassa verds i torradetes  13.80€

Tàrtar de salmó salvatge d’Alaska amb alvocat, sèsam, soja i 
gelat de yuzu  14.90€

Ceviche de vieires amb alvocat, coriandre, ceba morada, xerris
i gelat de llima, coriandre i api 13.50€ 

Cassoleta de capipota i tripa de vedella amb ibèrics i cigrons 13.50€

Conill de granja amb escabetx suau, verduretes i bolets 
de temporada 16.90€

Llenguado de costa de Blanes sense feina a la andalusa amb la seva 
raspa i allioli suau de Ras-al-Hanout 28.50€

Platets per a compartir


