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Carta



PER COMENÇAR

Pernil de gla tallat a ganivet “Señorio Montanera” 100 grams  21.50€

Coca de pa amb tomàquet de Can Geroni de Vilanova           3.50€

Croquetes cremoses de pernil de gla o gambes d’Arenys        2.90 € / 3.00 unitat

Anxoves del Cantàbric 00                                                  2.40 €/unitat

Amanida de salmó salvatge d’Alaska amb taronja ecològica,    15.90 €

poma verda, maduixots, alga nori cruixent, ikura de salmó 

i gelat de fruita de la passió                                               

Tàrtar de salmó salvatge amb alvocat, sèsam, ceba tendra      16.90 €

i gelat de yuzu                                                                  

Tàrtar de vedella tallat a ganivet amb crema mostassa           17.50 €

i torradetes                                                                      

 

Carxofes de Prat en textures, confitades i xips          16.90 €

amb ou de guatlla, vel de panxeta ibèrica, verds i suc de rostit          

Pèsols del Maresme ofegats amb panxeta, ou a                     24.00€

baixa temperatura i menta                                                    

Cassoleta de favetes i pèsols del Maresme amb panxeta         18.00€

curada, botifarra negre i un toc d’anís                                     

DE LA LLOTJA

Cebiche de vieires i gamba vermella amb alvocat,                   18.50 €

ceba morada, xerris, figues, coriandre i gelat de 

llima, coriandre i api                                                                   

Musclos “Bouchot” a l’all o a la marinera amb un toc picant      15.90 €                

Cloïsses galleges a l’all o a la marinera amb un toc picant         26.50 €      

Morro bacallà confitat amb ganxet tendre, botifarra negre        24.50 €

de Cal Rovira de Sagàs i allioli gratinat                                                                  

Rap de costa a la donostiarra amb llit de patates,                    25.90 €

ceba confitada i vinagreta de piparres, olives kalamata 

i xerris ecològics 

Turbot salvatge al forn o a la donostiarra amb llit de               32.00 €

patates i ceba   C
ar
ta



PLATS TRADICIONALS

Garrinet de porc ibèric de gla amb la seva salsa i moniato escalivat         28.00€

Capipota i tripa de vedella amb ibèrics i cigrons ecològics de l’Anoia       15.90€

Melós de vedella lacat amb parmentier de patates i bolets de temporada  16.90€

Peus de porc farcits amb morcilla de ceba, pinyons, poma i                     17.80€

parmentier de patates               

Canelons de pollastre rostit amb beixamel i crumble de parmesà              14.90€

PELS MÉS ARROSSERS

Arròs sec de sípia de temporada, calamarsets, gambes i pèsols                22.90 €

Arròs de magret d'ànec amb rossinyols, carabassa i encenalls                   21.50 €

de pernil ibèric 

Arròs sec d’escamarlans d’Arenys i mongetes verdes ecològiques             25.00 €

BRASES AL JOSPER

Peus de porc a la brasa amb patates rosses i oli d'herbes                         12.90 €

Xai “Xisqueta” de Cal Tomàs ecològic del Pallars amb salsa d’olives         20.90 €

 Presa de porc ibèric de gla d’Extremadura a la brasa amb                       19.50 €

mojo colorao   

Magret d’ànec dels Pirineus a la brasa amb patates i                               17.50 €

mojo colorao 

Filet de vedella nacional amb mantega Cafè París/ foie gras brasa           25.50 € / 27,50 €

T-Bone “Txuletón” de rubia gallega amb patates rosses i piquillos           65.00€/kg
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