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ENTRANTS (ESCOLLIR)

-LLENTIES ESTOFADES AMB XORIÇO, MORCILLA I ORELLA DE PORC

-AMANIDA FRESCA AMB BURRATA, REMOLATXA ESCALIVADA,

 TOMÀQUETS XERRIS ECOLÒGICS I AVELLANES GARAPINYADES

PRINCIPALS (ESCOLLIR)

-CALÇOTS AMB TEMPURA CRUIXENT I ROMESCO

-TERRINA DE PORC IBÈRIC AMB NOUS I PRUNES

-COCA CRUIXENT AMB MUTÀBAL D’ALBERGÍNIES,  TOMÀQUETS SECS I FORMATGE

CREMÓS

  SEGONS (ESCOLLIR)

-TRUITA D’OUS ECOLÒGICS D’ARENYS AMB CARXOFES DEL PRAT, CEBA CONFITADA  

I  FORMATGE ALTEJÓ DE VACA

-CORBALL SALVATGE LA DONOSTIARRA AMB LLIT DE PATATES I CEBA CONFITADA

(+5 €)

PEUS DE PORC A LA BRASA AMB PATATES ROSSES I OLI D ’HERBES

CALAMAR DE TEMPORADA A LA PLANXA AMB COMPOTA DE TOMÀQUET ESPECIAT,

CEBA MORADA I VERDS.

-POLLASTRE DE PAGÈS ECOLÒGIC DE PALOU AMB PRUNES, ORELLANES I PINYONS

-CUA DE VEDELLA LACADA AMB SALSA DE VI NEGRE I PARMENTIER DE PATATES

-NYOQUIS DE PATATA FETS A CASA AMB CARBONARA TRUFADA,

 BACÓ, ROVELL D’OU I PARMESÀ

-ARRÒS SEC AMB COSTELLA DE PORC IBÈRICA AMB SÍPIA DE COSTA, MUSCLOS

 BOUCHOT I PÈSOLS

POSTRES O CAFÈ,  BEGUDA 

(AIGUA O REFRESC O VI DE LA CASA) I  PA BLANC INCLÒS

COCA AMB TOMÀQUET 3 ,50 €

     

29 .50 € ( 10% IVA INCLÒS)
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