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PER COMENCAR

Pernil de gla tallat a ganivet "Sefiorio Montanera" 100 grm
21.50€

Coca de pa amb tomaquet de Can Geroni de Vilanova
3.50€

Croquetes cremoses de pernil de gla o gambes d'Arenys
2.80€ / 2.90 unitat

Anxoves del Cantabric 00
2.40 €/unitat

Amanida de salmo salvatge d'Alaska amb taronja ecologica, poma verda,
magranes, alga nori cruixent, ikura de salmé i gelat de fruita de la passio
15.90 €

Tartar de salmo6 salvatge amb alvocat, sesam, ceba tendra i gelat de yuzu
16.90 €

Tartar de vedella tallat a ganivet amb crema mostassa i torradetes
17.50 €

Carxofes de Prat en textures, confitades i xips amb ou de guatlla, vel de
panxeta ibérica, verds i suc de rostit
16.90 €

DE LA LLOTJA

Cebiche de vieires i gamba vermella amb alvocat, ceba morada,
xerris, figues, coriandre i gelat de Ilima, coriandre i api...
18.50€

Canyuts del Delta a la brasa, pebre negre, porradell i oli extra verge
20.50€

Calamar de temporada a la planxa amb compota de tomaquet especiat, ceba morada i verds...
22.50€

Musclos “Bouchot” a l'all o a la marinera amb un toc picant
15.90€

Cloisses galleges a I'all o a la marinera amb un toc picant
26.50 €

Morro bacalla confitat amb ganxet tendre, botifarra negre de Cal Rovira
de Sagas i allioli gratinat
24.50€

Déntol salvatge a la donostiarra amb Ilit de patates, ceba confitada i

vinagreta de piparres, olives kalamata i xerris ecologics
26.50 €

Gambes vermelles mitjanes d'Arenys a la brasa amb crosta de sal
38.00€



PLATS TRADICIONALS

Garrinet de porc iberic de gla amb la seva salsa i moniato escalivat
28.90€

Mongetes del ganxet tendre amb xiitakes ecologics, perol a la brasa i panxeta curada de cal Rovira
16.90€

Capipota i tripa de vedella amb iberics i cigrons ecologics de I'Anoia
15.90€

Melos de vedella lacat amb parmentier de patates i bolets de temporada
16.90€

Peus de porc farcits amb morcilla de ceba, pinyons, poma i parmentier de patates
17.80€

Canelons de pollastre rostit amb beixamel i crumble de parmesa
14.90€

Pollastre de pages ecologic de Palou rostit a la catalana amb prunes, orellanes i pinyons

(sencer per 2-4 persones)
60.00 €

PELS MES ARROSSERS

Arros sec de sipia de temporada, calamarsets, gambes i pésols
2290€

Arros de magret d'anec amb rossinyols, carabassa i encenalls de pernil iberic
21.50€

Arros sec d'escamarlans d'Arenys i mongetes verdes ecologiques
25.00€

BRASES AL JOSPER

Peus de porc a la brasa amb patates rosses i oli d'herbes
1290 €

Xai “Xisqueta" de Cal Tomas ecologic del Pallars amb salsa d'olives
20.90€

Presa de porc iberic de gla d'Extremadura a la brasa amb mojo colorao
19.50 €

Magret d'anec dels Pirineus a la brasa amb patates i mojo colorao
17.50€

Filet de vedella nacional amb mantega Cafe Paris/ foie gras brasa
25.50€ / 26,90€

T-Bone “Txuleton” de rubia gallega amb patates rosses i piquillos
65.00€/kg



